Speisekarte Sommer 2025

Zum Apeéro

Apéroplattchen (Kase. Nusse, Chips) CHF 12,50
Geréstetes Baguette mit vegetarischer Foie Gras Paste CHF 1350
Tschaggattu-Bratt CHF 2750

Vorspeisen

Saumon-fumé mit Toast-Brot CHF 1750
Tomaten-Paprika Cremesuppe mit Basilikumél und Croutons CHF .50
Bunt gemischter Vorspeisensalat CHF 1250

Tschaggattu-Bratt CHF 2750



Hauptgerichte

Pouletbrust mit Paprika-Sauce und Reis CHF 26.50
Willy*s Cordon-Bleu mit Gemuse und Pommes-Frites CHF 36.50
Gegrillte Forellenfilets mit Erbsenpiiree und Radieschensalat an Zitronensl ~ CHF 28.50

Rindentrecéte (200gr) mit Krauterbutter , Grillgemise und Frihlingskartoffeln CHF 46.50

Wildi-Spaghetti mit Tomaten, Speck, Peperoni und Pilzen CHF 2150
Vegetarisch

Patriks gebackener Blumenkohl mit Tartarsauce und Petersilienkartoffeln CHF 18.50
Portion Raclette mit Pellkartoffeln CHF 950
R&sti mit Gberbacken mit Kase und Spiegelei CHF 24.50

Fir unseren kleinen Gaste

Dschungel- Chicken mit Pommes CHF 12.50
Spaghetti mit Tomatensauce klein CHF 12.50
gross CHF18.50

3 Gang Kinder-Halbpensionsmenu CHF 21.00



Fiur alle Schleckmauler

Pochierte Birne in Wein mit Honig, Nissen und zartem Vanille-Eis
Karamellisierte Pfirsich mit Thymianhonig, Creme Fraiche und Crumble

Schoggi-Traum Cake mit flussiger zartbitter Schokolade
mit 1 Kugel Eis nach Wahl

Fitness-Cuope mit Natur-Joghurt /Waldbeeren Eis und frischen Frichten
Chia- Pudding mit frischen Friichten
Coupe Kristall mit Aprikose / Mango / Ananassorbet

und echtem Bergkristall zum Mitnehmen

CHF 1350

CHF 14.50

CHF 1250
CHF 1250

CHF 6.50

CHF 1650



